
Restaurace Černý kůň 
Masarykovo náměstí 159 

512 61 Vyškov 
 

 

Jídelní lístek 
 

Studené předkrmy Kč 

110 g Tresčí játra s cibulkou   .....................................................................................................  40,- 

 75  g Aljašský losos, 20g másla ...................................................................................................  40,- 

100 g Dušená šunka, 20g másla, okurka ......................................................................................  45,- 

100 g Gothajský salám, cibule, ocet .............................................................................................  20,- 

150 g Sulc s cibulí ........................................................................................................................  20,- 

100 g Utopenec .............................................................................................................................  15,- 

 

Teplé předkrmy   

240 g Pečené koleno, hořčice, křen ..............................................................................................  30,- 

100 g Párek, hořčice, křen ............................................................................................................  15,- 

100 g Masová topinka ..................................................................................................................  30,- 

 

Rybí jídla   

150 g Pstruh na roštu ....................................................................................................................  75,- 

150 g Pstruh smažený, brambor, okurka, citron ...........................................................................  70,- 

150 g Kapr po novozámecku, brambor, obloha ............................................................................  60, 

150 g Kapr po švýcarsku, opečené brambory ...............................................................................  60,- 

150 g Rybí filé smažené, opečený brambor, 

   Tatarská omáčka, citron ......................................................................................................  60,- 

 

Bezmasá jídla   

100 g Smažený sýr, hranolky, tatarská omáčka ............................................................................  50,- 

200 g Smažený květák, opečený brambor, tatarská omáčka ........................................................  45,- 

110 g Omeleta se žampiony, brambor ..........................................................................................  30,- 

 

Dobrou chuť přejí majitel Karel Votruba a personál. 

Účtujeme smluvní ceny. 



Jídelní lístek restaurace Černý kůň 
 

Představte si, že jste majitelem restaurace a potřebujete udělat zajímavý jídelní lístek pro své 

návštěvníky. Jídla musí být chutná, zdravá a energeticky vydatná, aby se k vám vaši hosté 

znovu vraceli. Vytvořte tedy jídelníček restaurace Černý kůň v Liberci podle tohoto vzoru.  

 

 

Stručný popis práce 
 

Otevřete nový dokument ve Wordu 

Nastavte okraje stránky takto: 

 - pravý a levý okraj na 2 cm 

 - horní okraj 2 cm 

 - dolní okraj 1,75 cm 

 

 - ohraničte stránku červenými hvězdičkami podle vzoru 

 - do pravého horního rohu vložte obrázek koně 

 - obrázek je umístěn na síťovém disku 

 - obrázek naformátujte a nastavte jeho velikost na výška 3,3, šířka 3,44 cm 

 - bude umístěn na pozadí textu 

 

Formátování textu použitého pro tvorbu jídelníčku 

 - použité písmo Times New Roman 

 - pokud není uvedeno jinak, potom velikost písma je 11, písmo bez dalšího formátování 

 - zarovnáno do bloku 

 

 - první řádek velikost písma 24, tučně, zarovnáno na střed 

 - druhý a třetí řádek velikost písma 16, normální písmo, zarovnáno na střed 

 - čtvrtý řádek písmo Monotype Cors, velikost 60, tučně, zarovnáno na střed 

 - pátý řádek (NADPIS) velikost písma 14, tučně, podtrženo zarovnáno do bloku 

 - všechny řádky NADPIS budou formátovány tímto způsobem 

 

 - při psaní textu použijte pro jeho rozmístění na řádku tabulátorů a odsazení 

 - řádkování nastavte na 1,5 řádku 

 - na celé stránce nastavte odsazení zleva na 0,5 cm 

 - pravý tabulátor na 1 cm (hmotnost jídel) 

 - levý tabulátor na 1,4 cm (g) 

 - levý tabulátor na 1,8 cm (název jídla) 

 - pravý tabulátor na 15,5 cm – nastavte výplňové znaky na tečky 

 - pravý tabulátor na 16,5 cm (cena jídla) 

 

 - řádky na konci jídelního lístku (přání dobré chuti) jsou napsány kurzívou  

 - jste na konci své práce, vše si ještě jednou zkontrolujte se vzorem 

 - případné chyby opravte 

 

 - hotovou práci mi zašlete e-mailem na adresu : domaci-ulohy@seznam.cz 

 

 

Přeji vám hodně úspěchů ve vaší práci 
 

 
 


