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Restaurace Cerny kun
Masarykovo namésti 159
512 61 Vyskov

Tidelni liste

Studené predkrmy K¢
110 g TresCijatra s CIDUIKOU  ..oooiiiiiiieicic e 40,-
75 g AljaSsky 10508, 208 MASIA...c..eiiiiiiiieiieiiie e 40,-
100 g DusSena Sunka, 20g masla, OKUTKa .........ccceiiiiiiiii 45,-
100 g Gothajsky salam, cibULE, OCEL.........cccuieiuiiiiiiiiiie e 20,-
150 g SUIC S CIDULL c.vveeieiieiccits bbbttt 20,-
O[O T U (o] o L=l =T o PP P PR PR TP 15,-

Teplé predkrmy

240 g Pecené koleno, horCice, KICN ...uuuiiiiiiiie e ciee st sie et sree et e e e e e 30,-
100 g Parek, hofCiCe, KICM ....cuiiiiiiiiiieiiie ettt te e st e et e e st e e nnaeennee s 15,-
100 g MaSOVA tOPINKA ....eeieiiiiiiiie ittt ettt b et b e et enee e nne e 30,-
Rybi jidla

Lo T o T8 0 1 D RS S 75,-
150 g Pstruh smazeny, brambor, oKurka, CItrON .........cccereieieiiisi s 70,-
150 g Kapr po novozamecku, brambor, obloha.............ccccoeiiiiiiiiiiiii 60,
150 g Kapr po Svycarsku, opeCené bramboTy...........cccvivieeiiiieiinine s 60,-

150 g Rybi filé smazené, opeceny brambor,

Tatarskd OMACKA, CITTON.......cciiuiiieiiiiee e et e e e s e e et e e e e st e e e s sabe e e e s sabe e e e e snteeeeeenees 60,-

Bezmasa jidla

100 g Smazeny syr, hranolky, tatarskd omacka............ccoceoiiiiiiniie i 50,-
200 g Smazeny kvétak, opeceny brambor, tatarskd 0mAaCKa ..........coovevviverininic i 45, -
110 g Omeleta se Zampiony, BIambOT .........ccocveriiiiieniseee e s 30,-

Dobrou chut preji majitel Karel Votruba a persondl.

Uctujeme smluvni ceny.
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Jidelni listek restaurace Cerny kén

Predstavte si, ze jste majitelem restaurace a potrebujete udélat zajimavy jidelni listek pro své
navstévniky. Jidla musi byt chutna, zdrava a energetlcky vydatna, aby se k vam vasi hosté
znovu vraceli. Vytvorte tedy jidelni¢ek restaurace Cerny kun v Liberci podle tohoto vzoru.

Strucny popis prace

Otevrete novy dokument ve Wordu
Nastavte okraje stranky takto:

pravy a levy okraj na 2 cm
horni okraj 2 cm
dolni okraj 1,75 cm

ohranicte stranku ¢ervenymi hvézdickami podle vzoru

do pravého horniho rohu vlozte obrazek koné

obrazek je umistén na sitovém disku

obrazek naformatujte a nastavte jeho velikost na vyska 3,3, Sitka 3,44 cm
bude umistén na pozadi textu

Formatovani textu pouzitého pro tvorbu jidelnicku

pouzité pismo Times New Roman
pokud neni uvedeno jinak, potom velikost pisma je 11, pismo bez dalsiho formatovani
zarovnano do bloku

prvni radek velikost pisma 24, tu¢né, zarovnano na stred

druhy a treti Fadek velikost pisma 16, normalni pismo, zarovnano na stred
¢tvrty radek pismo Monotype Cors, velikost 60, tu¢né, zarovnano na stred
paty fadek (NADPIS) velikost pisma 14, tu¢né, podtrzeno zarovnano do bloku
véechny tfadky NADPIS budou formatovany timto zplsobem

pti psani textu pouZijte pro jeho rozmist&ni na radku tabuldtort a odsazeni
radkovani nastavte na 1,5 fadku

na celé strance nastavte odsazeni zleva na 0,5 cm

pravy tabulator na 1 cm (hmotnost jidel)

levy tabuldtor na 1,4 cm (g)

levy tabulator na 1,8 cm (nazev jidla)

pravy tabulator na 15,5 cm - nastavte vyplfiové znaky na tecky

pravy tabulator na 16,5 cm (cena jidla)

radky na konci jidelniho listku (pfani dobré chuti) jsou napsany kurzivou
jste na konci své prace, vse si jesté jednou zkontrolujte se vzorem
pfipadné chyby opravte

hotovou praci mi zaslete e-mailem na adresu : domaci-ulohy@seznam.cz

Pieji vam hodné Gspéchli ve vasi praci
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